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Vaca centro solomillo porcionado



El centro de solomillo de vaca porcionado
corresponde a la parte más noble y uniforme del
solomillo, previamente porcionada para facilitar el
trabajo en cocina y garantizar una presentación
homogénea en cada servicio. Destaca por su
extraordinaria ternura, textura fina y delicado
sabor, cualidades que lo convierten en uno de los
cortes más exclusivos del vacuno.
Su formato porcionado permite optimizar tiempos
de preparación, reducir mermas y asegurar una
excelente regularidad en el emplatado, siendo una
solución ideal para restaurantes, hoteles,
caterings y establecimientos del canal HORECA
que buscan eficiencia operativa sin renunciar a la
máxima calidad. Es perfecto para elaboraciones
premium y servicios donde la consistencia es un
factor clave.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.



 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para cocinar a la plancha, a la parrilla o marcar en sartén
y finalizar al horno, respetando el punto de cocción deseado
para conservar toda su ternura y jugosidad. Se recomienda
dejar reposar la carne unos minutos antes del servicio.
Combina perfectamente con foie, setas, verduras de
temporada, puré de patata, mantequilla de hierbas o
reducciones de vino. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


