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Ternera tripa blanca cortada, callos
La tripa blanca de ternera cortada (callos) es un
producto especialmente preparado para facilitar la
elaboración de uno de los platos más tradicionales
de la gastronomía. Su presentación ya cortada
reduce los tiempos de manipulación en cocina y
garantiza una mayor agilidad durante el servicio,
manteniendo una excelente calidad y uniformidad.
Es una opción ideal para restaurantes, bares,
hoteles, colectividades y establecimientos del
canal HORECA que ofrecen cocina tradicional o de
cuchara. Su formato permite optimizar los
procesos de producción y obtener un excelente
rendimiento en elaboraciones de larga cocción,
con una textura característica y una gran
capacidad para absorber los sabores del guiso.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.



 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para preparar callos tradicionales mediante una cocción
lenta que permita desarrollar toda su textura y absorber los
aromas del sofrito, las especias y el caldo. También puede
utilizarse en otras elaboraciones de cocina tradicional. Se
recomienda servir acompañado de legumbres, embutidos o
guarniciones propias de cada receta regional. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


