VACUNO

REF: 13210098

Ternera tripa blanca cortada a callos (0.5 Kg)

La tripa blanca de ternera cortada para callos en
formato de 0,5 kg es un producto tradicional
especialmente preparado para la elaboracién de
recetas emblematicas de la cocina espafiola.
Seleccionada y acondicionada para facilitar su
preparacion, destaca por su textura caracteristica
y su capacidad para absorber los sabores de los
ingredientes durante la coccién, aportando
profundidad y autenticidad a cada plato.

Su presentacion lista para cocinar reduce los
tiempos de preparacion y garantiza comodidad
tanto para profesionales de la restauracion como
para consumidores que desean disfrutar de
recetas tradicionales con la maxima calidad.

En Carnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer una calidad
constante y adaptada a las exigencias de la
gastronomia tradicional.




Sugerencia de cocinado:

Ideal para elaborar callos tradicionales, guisos de cuchara y
recetas regionales de larga coccién. Perfecta cocinada con
garbanzos, chorizo, morcilla, jamén, pimentén y especias que
potencien su sabor. La coccidn lenta permite obtener una
textura melosa y una integracién perfecta de todos los
ingredientes, dando lugar a platos intensos y llenos de
caracter.

Producto: Fresco | Halal: Sf

Unidad de facturacion: Kg



