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Ternera tapa entera cortada



La tapa de ternera entera cortada es un corte
magro y muy versatil que destaca por su textura
firme, ternura y facilidad de porcionado. Al
suministrarse ya cortada, optimiza los tiempos de
preparacién en cocina y garantiza una mayor
homogeneidad en las raciones, mejorando la
eficiencia operativa en el canal profesional.

Es una opcidn ideal para restaurantes, hoteles,
colectividades y servicios de restauracién que
buscan un producto de calidad constante para
elaborar filetes a la plancha, carnes empanadas,
preparaciones en salsa o recetas tradicionales. Su
excelente rendimiento y adaptabilidad la
convierten en un imprescindible dentro de la
cocina HORECA.

En Carnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.
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Sugerencia de cocinado:

Ideal para cocinar a la plancha o a la sartén con cocciones
rapidas que mantengan la jugosidad de la carne. También
resulta perfecta para filetes empanados, preparaciones en
salsa 0 guisos de corta coccién. Se recomienda acompafarla
con verduras, patatas, arroz o salsas tradicionales para realzar
su sabor.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



