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Ternera solomillo cortado a tiras



El solomillo de ternera cortado a tiras es una
preparación elaborada a partir de uno de los
cortes más nobles y apreciados del vacuno.
Destaca por su extraordinaria ternura, su textura
suave y su delicado sabor, ofreciendo una solución
práctica y versátil para numerosas aplicaciones
culinarias. Su formato listo para cocinar facilita el
trabajo en cocina, reduce los tiempos de
preparación y garantiza una excelente
uniformidad en cada elaboración.
Es una opción ideal para restauración,
colectividades y consumidores que buscan la
máxima calidad en recetas rápidas y de alto valor
gastronómico.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestras piezas de vacuno para ofrecer productos
con calidad constante, excelente rendimiento y
una experiencia culinaria superior.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para saltear rápidamente en sartén o wok a alta
temperatura, conservando toda la ternura y jugosidad de la
carne. Perfecto para preparar fajitas, salteados orientales,
noodles, arroces, ensaladas templadas o platos acompañados
de verduras frescas y salsas ligeras. También resulta excelente
para recetas gourmet donde se busca una carne tierna y de
rápida cocción. Producto: Fresco  | Halal: Sí Unidad de facturacion: Kg


