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Filete de la pierna de cerdo



El filete de la pierna de cerdo es un corte magro y
versatil, obtenido de una de las piezas de mayor
rendimiento del cerdo. Presentado en filetes,
permite una preparacion rapida y una coccién
uniforme, facilitando el trabajo en la cocina
profesional y ofreciendo una excelente relacion
entre calidad y productividad.

Es una opcion ideal para restaurantes, hoteles,
caterings y establecimientos del canal HORECA
que buscan un producto versatil para menus del
dia, platos combinados, bocadillos o elaboraciones
a la carta. Su textura tierna y su sabor suave
permiten adaptarlo facilmente a diferentes recetas
y estilos de cocina.

En Carnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.
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Sugerencia de cocinado:

Ideal para cocinar a la plancha, a la parrilla 0 empanado,
gracias a su rapida coccion y excelente rendimiento. También
puede marinarse con especias, hierbas aromaticas o adobos
para potenciar su sabor. Combina perfectamente con verduras,
patatas, arroz, ensaladas o salsas ligeras, adaptandose a una
gran variedad de propuestas gastrondmicas.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



