PORCINO

REF: 24101001

Cochinillo Ibérco «P. Quercus» , CONG.



El Cochinillo Ibérico P. Quercus congelado es una
pieza de alta calidad gastronémica que destaca
por su extraordinaria ternura, su jugosidad y su
sabor delicado. Procedente de animales
seleccionados y conservado mediante congelacién
para garantizar todas sus propiedades, ofrece una
experiencia culinaria premium muy valorada en la
restauracién y en las celebraciones mas
especiales. Su carne fina y su excelente
infiltracion permiten obtener resultados
excepcionales, especialmente en elaboraciones
tradicionales donde la calidad del producto es
protagonista.

En Carnia seleccionamos cuidadosamente
productos de alto valor afadido para ofrecer
soluciones adaptadas a las necesidades de
distribuidores, establecimientos especializados y
profesionales del canal HORECA.

Sugerencia de cocinado:

Ideal para cocinar entero al horno a temperatura controlada,
consiguiendo una piel dorada y crujiente mientras la carne
permanece tierna y jugosa. Perfecto acompariado de patatas
panaderas, verduras asadas o su propio jugo de coccién.
También resulta excelente para celebraciones, eventos
gastrondémicos y menus especiales donde se busca una
presentacion espectacular y una experiencia culinaria
memorable.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



