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Chuletas de cerdo cortadas



Las chuletas de cerdo cortadas son un formato
práctico que ofrece porciones uniformes,
facilitando la preparación y garantizando una
cocción homogénea en la cocina profesional. Su
equilibrio entre carne, grasa y hueso proporciona
una excelente jugosidad y un sabor intenso,
convirtiéndolas en un corte muy apreciado por su
versatilidad.
Son una excelente opción para restaurantes,
hoteles, caterings y establecimientos del canal
HORECA que buscan un producto de alta rotación
y gran rendimiento. Resultan ideales para menús
del día, platos combinados, asados, parrillas o
elaboraciones a la plancha, ofreciendo siempre
una presentación atractiva y una calidad
constante.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideales para cocinar a la plancha, a la parrilla, a la brasa o al
horno, logrando un exterior dorado y un interior jugoso.
También pueden marinarse con especias, ajo, hierbas
aromáticas o salsas para potenciar su sabor. Combinan
perfectamente con patatas, verduras de temporada, arroz,
ensaladas o salsas elaboradas con los propios jugos de la
cocción. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


