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Lechazo sin Pecho Cortado Chuletero



El lechazo sin pecho cortado chuletero es un corte
premium especialmente valorado por su ternura
excepcional, su jugosidad y su delicado sabor.
Procedente de animales jóvenes alimentados
principalmente con leche, ofrece una carne suave
y elegante que destaca por su calidad
gastronómica. Su preparación en formato
chuletero facilita el aprovechamiento de la pieza y
permite obtener porciones uniformes, siendo una
opción ideal para restaurantes, asadores y
profesionales que buscan ofrecer una experiencia
culinaria diferenciada.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestras carnes para garantizar un producto de
calidad constante, excelente presentación y
máximo rendimiento para el canal HORECA y la
distribución especializada.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para cocinar a la brasa, a la parrilla, a la plancha o al
horno. Perfecto para obtener chuletas tiernas y jugosas con
una cocción rápida que preserve todas sus cualidades
organolépticas. Combina perfectamente con patatas
panaderas, verduras asadas, hierbas aromáticas o guarniciones
tradicionales que respeten el sabor delicado del lechazo.
También resulta excelente para menús gastronómicos y
celebraciones especiales. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


