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Chuletero de cordero



El chuletero de cordero es una pieza de gran valor
culinario que permite obtener chuletas de
excelente presentacién o cocinarse entero para
diferentes elaboraciones gastrondémicas. Su
formato ofrece un éptimo aprovechamiento y
facilita la adaptacién a las necesidades de la
cocina profesional.

Destaca por su equilibrio entre carne y grasa,
aportando una textura tierna, una excelente
jugosidad y un sabor caracteristico tras la coccidn.
Es una opcion ideal para restaurantes, asadores,
hoteles, caterings y establecimientos del canal
HORECA que buscan un producto versatil, de
calidad constante y con un alto rendimiento en
cocina.

En Carnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.




Sugerencia de cocinado:

Ideal para cocinar a la parrilla, a la brasa, a la plancha o al
horno, tanto entero como cortado en chuletas. Se recomienda
una coccién que preserve la jugosidad de la carne y consiga un
exterior bien dorado. Combina perfectamente con patatas,
verduras asadas, purés, setas y hierbas aromaticas como
romero y tomillo, asi como con salsas suaves que acompafien
sin ocultar el sabor del cordero.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



