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Queso manchego curado Sefiorio Montelarreina



El Queso Manchego Curado Sefiorio Montelarreina
es una referencia de calidad dentro de los quesos
curados de oveja, elaborado siguiendo la tradicion
quesera espanola para ofrecer un producto de
sabor intenso, textura firme y personalidad
inconfundible. Su proceso de maduracién potencia
los aromas y desarrolla matices complejos que
combinan notas lacteas, recuerdos a frutos secos
y una persistencia elegante en boca.

Gracias a su equilibrio entre intensidad y
refinamiento, es una opcidon muy apreciada en
restauracion, tiendas gourmet, hoteles y
establecimientos especializados que buscan
ofrecer productos con identidad propia y alto valor
gastrondmico. Su excelente versatilidad permite
disfrutarlo tanto solo como formando parte de
numerosas elaboraciones culinarias.

En Carnia seleccionamos quesos de calidad
contrastada para ofrecer soluciones
gastrondmicas que aporten autenticidad, sabory
diferenciacién al canal HORECA.
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Sugerencia de cocinado:

Ideal para tablas de quesos, aperitivos, tapas y degustaciones
gourmet. Perfecto acompafiado de frutos secos, membrillo,
mermeladas artesanas, miel o pan de cristal. También resulta
excelente en ensaladas, bocadillos premium, tostadas y
maridado con vinos tintos con crianza o vinos blancos
estructurados que potencien toda su riqueza aromatica. Producto: Elaborado | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



