NO CARNICO FRESCO

REF: 64190005

Queso barra manchego cortado



El queso Manchego en barra cortado es uno de los
grandes referentes de la gastronomia espafola,
reconocido por su sabor caracteristico, su textura
firme y su excelente versatilidad culinaria.
Elaborado con leche de oveja, ofrece un equilibrio
perfecto entre intensidad aromatica, notas lacteas
y un agradable matiz ligeramente afrutado que lo
convierte en una opcidon muy apreciada tanto en
cocina como en servicio directo.

Su presentacion cortada facilita el uso en
restauracion, optimiza los tiempos de preparacién
y garantiza una presentacién uniforme en cada
servicio. Es una solucién ideal para restaurantes,
hoteles, caterings y establecimientos
gastrondmicos que buscan ofrecer un producto
tradicional de alta calidad con la maxima
comodidad operativa.

En Carnia seleccionamos productos de calidad
profesional para satisfacer las necesidades del
canal HORECA y garantizar una experiencia
gastrondmica auténtica.
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Sugerencia de cocinado:

Ideal para tablas de quesos, tapas, aperitivos y degustaciones.

Perfecto para bocadillos, sandwiches gourmet, ensaladas y
acompafiamientos de embutidos ibéricos. También puede
servirse junto a frutos secos, membrillo, mermeladas o vinos
tintos y blancos, potenciando todas las cualidades de uno de
los quesos mas emblematicos de la gastronomia espafiola.

Producto: Elaborado | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



