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Fiambre de pavo cortado



El fiambre de pavo cortado es una solucidn practica y
saludable para la restauracién y la alimentacion
profesional. Elaborado a partir de carne de pavo
seleccionada, destaca por su sabor suave, su textura
tierna y su excelente versatilidad gastronédmica. Su
presentacién ya cortada permite una utilizacién
inmediata, optimizando tiempos de preparacién y
facilitando el servicio.

Gracias a su perfil ligero y equilibrado, es una opcion
muy apreciada para todo tipo de consumidores y
especialmente adecuada para propuestas
gastrondmicas que buscan combinar sabor,

practicidad y una imagen de alimentacién equilibrada.

Es ideal para restaurantes, hoteles, cafeterias,
caterings, colectividades y establecimientos de
alimentacién.

En Carnia seleccionamos productos de calidad
profesional que garantizan una excelente
presentacion, un rendimiento constante y una gran
facilidad de uso en el canal HORECA.

PECHUGA DE PAVO

INGREDIEWTES: Pochuga d e (58%), agua, sal,elfcantes (EAUT, E410),

E ghicosa, fibeas wegetales, dextrosa, estabiizantes (E451, 52, aramis, A0,
Gy {E262, E250), extractos de especas, anbodante (E316] colarante (£120)

NUTRICIONAL {Valores medios en 100 g). Valor energatico:
278 b4 765 Keal, Grasas: 0.8 g, de bis cuales saturacias: 0.3 g, Hidtos de
* carbono! (5 g, de tos cuales asicares: 5 g Fibra Alimentaria: 48 ¢/
Proteinas: 135 ¢ Sal 219 250 g
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Consumir preferentemente an:csde,r L lete:
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Sugerencia de cocinado:

|deal para bocadillos, sandwiches, wraps, ensaladas y platos frios.
Perfecto para buffets, desayunos, aperitivos y tablas de fiambres.
También puede incorporarse a pizzas, pastas, quiches y otras
elaboraciones donde se busque aportar una proteina suave, ligera y
de gran aceptacion.

Producto: Elaborado | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



