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Ossobuco de pavo



El ossobuco de pavo es un corte obtenido de la
pierna del pavo, presentado con hueso para
aportar mayor intensidad de sabor y una textura
especialmente melosa tras la cocción. Su carne
tierna y magra, junto con el colágeno natural que
libera el hueso durante el cocinado, lo convierten
en una excelente opción para recetas
tradicionales y de larga cocción.
Su formato resulta ideal para restaurantes,
hoteles, caterings y establecimientos del canal
HORECA que buscan ofrecer platos reconfortantes,
equilibrados y de gran calidad gastronómica.
Gracias a su excelente comportamiento en guisos
y estofados, el ossobuco de pavo absorbe
perfectamente los aromas de caldos, vinos,
verduras y especias, proporcionando un resultado
jugoso y lleno de sabor.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestras carnes para ofrecer productos de calidad
constante, excelente rendimiento y adaptados a
las necesidades de la cocina profesional.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para cocinar estofado, braseado o a baja temperatura.
Perfecto con vino blanco, verduras, tomate, setas o hierbas
aromáticas como tomillo y romero. Puede acompañarse de
puré de patatas, arroz, polenta o verduras de temporada,
obteniendo un plato tradicional, saludable y lleno de sabor. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


