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Ternera mini jarrete en malla 250-300 g individuales



El mini jarrete de ternera en malla de 250–300 g
es una pieza individual cuidadosamente preparada
para mantener su forma durante la cocción,
gracias a su presentación en malla. Se caracteriza
por su gran riqueza de tejido conectivo, que tras
una cocción lenta proporciona una carne
extremadamente tierna, melosa y llena de sabor.
Su formato individual facilita el control de las
raciones y permite ofrecer una presentación
uniforme y elegante, siendo una excelente opción
para restaurantes, hoteles, caterings y
establecimientos del canal HORECA. Es un corte
especialmente apreciado para elaboraciones
tradicionales y cocina de temporada, combinando
un excelente rendimiento con una presentación de
alto valor gastronómico.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para cocinar mediante braseado, estofado o cocción lenta
en horno o cazuela. Se recomienda sellar previamente la pieza
para potenciar su sabor y cocinarla lentamente con caldo, vino,
verduras y hierbas aromáticas hasta conseguir una textura
especialmente tierna. Antes del servicio, retirar la malla y
acompañar con puré de patata, verduras de temporada, setas
o una salsa elaborada con los jugos de la cocción. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


