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Ternera hembra riñonada con barnilla (chuleta)



La riñonada de ternera hembra con barnilla tipo
chuleta es uno de los cortes más apreciados por
los amantes de la carne gracias a su
extraordinaria ternura, jugosidad y sabor.
Procedente de la zona noble del lomo, combina
una excelente infiltración con la presencia del
hueso, que aporta mayor intensidad aromática y
riqueza gastronómica durante la cocción.
Su presentación tipo chuleta ofrece una imagen
atractiva y una experiencia culinaria premium,
siendo una opción ideal para asadores,
restaurantes y establecimientos especializados
que buscan ofrecer cortes de vacuno de máxima
calidad. La carne de ternera hembra destaca por
su textura fina y su equilibrio entre suavidad y
sabor, convirtiendo cada pieza en una propuesta
gastronómica excepcional.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestras piezas de vacuno para garantizar una
calidad constante, una presentación impecable y
un rendimiento superior.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para cocinar a la parrilla, a la brasa o a la plancha,
permitiendo que el hueso y la infiltración natural potencien
todo el sabor de la carne. Perfecta acompañada de patatas
asadas, verduras a la parrilla, pimientos del piquillo o setas
salteadas. También resulta excelente para menús premium y
propuestas gastronómicas donde la calidad del producto es la
auténtica protagonista. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


