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Ternera estofar, congelado 5 Kg



La ternera para estofar congelada en formato de 5
kg está elaborada a partir de cortes seleccionados
de vacuno especialmente indicados para
cocciones lentas. Su equilibrio entre magro y
tejido conectivo permite obtener una carne tierna,
jugosa y llena de sabor tras la cocción,
convirtiéndola en una opción imprescindible para
la elaboración de guisos y recetas tradicionales.
Su formato profesional de 5 kg facilita la gestión
en cocinas de restauración, colectividades y
catering, ofreciendo un excelente rendimiento y
una calidad constante durante todo el año gracias
a su conservación congelada.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestras carnes para garantizar productos
adaptados a las exigencias de la cocina
profesional, con máxima fiabilidad y resultados
excelentes en cada elaboración.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para elaborar estofados, guisos tradicionales, ragús y
platos de cuchara. Perfecta cocinada lentamente con verduras,
patatas, legumbres, vino tinto o hierbas aromáticas como
laurel, tomillo y romero. La cocción prolongada permite
desarrollar una textura especialmente melosa y un sabor
profundo que aporta autenticidad a cualquier receta. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


