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Ternera entrañas con piel
Las entrañas de ternera con piel son un corte muy
apreciado por su intenso sabor y su textura
característica. Al conservar la membrana exterior,
mantienen su estructura durante la cocción y
permiten obtener una carne especialmente jugosa
cuando se prepara correctamente, siendo un
producto muy valorado en la cocina tradicional y
en las parrillas.
Se trata de un corte versátil, ideal para
restaurantes, asadores, hoteles y establecimientos
del canal HORECA que buscan ofrecer una
experiencia gastronómica auténtica. Su excelente
rendimiento y personalidad lo convierten en una
opción perfecta para cartas especializadas en
carnes a la brasa o recetas de inspiración
internacional.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.



 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para cocinar a la parrilla o a la brasa a alta temperatura.
Se recomienda mantener la piel durante la cocción para
preservar la jugosidad y retirarla antes del servicio si así lo
requiere la receta. También puede marinarse previamente con
hierbas, ajo y especias para potenciar aún más su sabor.
Acompaña perfectamente con chimichurri, verduras a la brasa
o patatas asadas. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


