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Ternera blanca ossobuco entero



El ossobuco entero de ternera blanca es un corte
con hueso procedente de la pierna, apreciado por
su equilibrio entre carne, tejido conjuntivo y
médula. Su presentación entera permite realizar
cortes al grosor deseado, adaptándose a las
necesidades de cada cocina profesional y
optimizando el aprovechamiento de la pieza.
Es un corte especialmente indicado para
elaboraciones tradicionales y de larga cocción,
donde desarrolla una textura tierna y una gran
intensidad de sabor. Resulta una excelente opción
para restaurantes, hoteles, colectividades y
establecimientos del canal HORECA que buscan
una pieza versátil, de calidad constante y alto
rendimiento.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.



 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para preparar ossobuco estofado, braseado o guisado
mediante cocciones lentas que permitan ablandar el tejido
conjuntivo y potenciar toda la jugosidad de la carne. Se
recomienda sellar previamente las piezas para intensificar el
sabor y acompañarlas con verduras, vino, caldo o salsas
tradicionales. Producto: Fresco  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


