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Cerdo cuello cortado (bandeja grande)

El cuello de cerdo cortado es un corte
especialmente apreciado por su jugosidad, ternura
y riqueza de sabor gracias a su equilibrada
infiltracién de grasa. Su versatilidad en cocina lo
convierte en una excelente opcién para preparar
desde guisos tradicionales hasta elaboraciones a
la parrilla. Presentado en bandeja grande, es ideal
para familias y consumidores que buscan una
carne sabrosa, econémica y con mdultiples
posibilidades culinarias.




Sugerencia de cocinado:

Ideal para cocinar a fuego lento en guisos y estofados, donde
desarrolla una textura especialmente tierna y melosa. También
ofrece excelentes resultados a la parrilla, a la brasa o al horno.
Combina perfectamente con patatas, verduras de temporada,
setas o0 salsas caseras que potencien todo su sabor.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



