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Pierna y paletilla de cabrito



La pierna y la paletilla de cabrito son piezas
adecuadas para elaboraciones de coccion lenta,
asados y recetas tradicionales. Su sabor
caracteristico y su textura permiten preparar
platos principales con una presentacion atractiva y
adaptados a distintos estilos de cocina.

Estas piezas ofrecen versatilidad para
restaurantes, hoteles, caterings, asadores,
banquetes y otros negocios del canal HORECA.
Pueden servirse enteras, troceadas o deshuesadas
en cocina, segln el tipo de receta, el formato de
racion y las necesidades de cada servicio.

Su utilizacién resulta especialmente apropiada
para menus especiales, celebraciones, cartas de
temporada y elaboraciones de cocina
mediterranea. Permiten trabajar tanto
presentaciones individuales como fuentes para
compartir, favoreciendo la adaptacién a servicios
de distinta capacidad.

En Carnia seleccionamos piezas pensadas para la
restauracion profesional, con formatos versatiles y
adecuados para una operativa eficiente en el
canal HORECA.

Sugerencia de cocinado:

La pierna y la paletilla de cabrito pueden prepararse asadas al
horno, guisadas, estofadas o cocinadas a la brasa. Combinan
bien con patatas, cebolla, ajo, verduras, setas, hierbas
aromaticas y salsas elaboradas con vino. Son adecuadas para
menuUs especiales, banquetes, platos tradicionales,
celebraciones y raciones para compartir.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



