OVI-CAPRI

REF: 36211001

Minigigot malla cabrito de 275 g, congelado

El minigigot en malla de cabrito de 275 g,
congelado es una pieza individual obtenida de Ia
pierna de cabrito, presentada en malla para
mantener su forma durante la coccién y facilitar
una presentacién uniforme. Su formato congelado
permite una éptima conservacién del producto y
una gestioén eficiente del stock, adaptéandose a las
necesidades de la restauracion profesional.
Gracias a su tamafio individual, resulta ideal para
elaborar platos con un porcionado constante y una
presentacion cuidada. Su carne destaca por su
ternura y delicado sabor, convirtiéndose en una
excelente opcidn para restaurantes, hoteles,
caterings y establecimientos del canal HORECA
que buscan optimizar tiempos de preparacién sin
renunciar a la calidad del producto.

En Carnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros productos para ofrecer soluciones de
calidad constante, excelente rendimiento y
adaptadas a las necesidades del canal HORECA.




Sugerencia de cocinado:

Ideal para cocinar al horno o a baja temperatura, permitiendo
obtener una carne tierna y jugosa con una presentacion
elegante. Puede acompafarse de patatas panaderas, verduras
de temporada, purés o setas, y combinarse con hierbas
aromaticas como romero, tomillo o salvia, asi como con salsas
elaboradas a partir de los jugos de la coccién.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



