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Chorizo para guisar



El chorizo para guisar es un embutido tradicional
elaborado a partir de carne de cerdo seleccionada
y una cuidada mezcla de especias que le confieren
su característico aroma, color y sabor intenso. Su
textura firme y su capacidad para enriquecer los
jugos de cocción lo convierten en un ingrediente
imprescindible en numerosas recetas de la cocina
tradicional.
Durante la cocción libera todo su potencial
aromático, aportando profundidad, personalidad y
un inconfundible toque gastronómico a guisos,
estofados y platos de cuchara. Es una opción ideal
para restaurantes, colectividades, caterings y
establecimientos que buscan ingredientes
auténticos y de gran rendimiento culinario.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros elaborados para ofrecer productos de
calidad constante, excelente comportamiento en
cocina y todo el sabor de la tradición.



 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para guisos de legumbres, lentejas, fabadas, cocidos,
arroces, patatas guisadas y estofados tradicionales. Perfecto
para cocinar lentamente junto a verduras, carnes y fondos de
caldo, aportando sabor, color y riqueza aromática a cada
elaboración. También puede utilizarse en recetas regionales y
platos de cuchara donde se busca un resultado auténtico y
lleno de carácter. Producto: Elaborado  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


