ELABORATS

REF: 55420001

Lomo de cerdo adobado crudo



El lomo de cerdo adobado crudo es una
preparacion tradicional elaborada a partir de lomo
de cerdo seleccionado y marinado con una
equilibrada combinacién de especias y
condimentos que potencian su sabor, aroma y
jugosidad. El proceso de adobado aporta a la
carne una personalidad gastronémica
caracteristica, manteniendo toda la ternura y
calidad propias de una de las piezas mas
apreciadas del cerdo.

Su versatilidad y excelente rendimiento lo
convierten en una referencia imprescindible para
restaurantes, bares, hoteles, caterings y
establecimientos especializados que buscan
ofrecer productos sabrosos, practicos y de gran
aceptacion. Su sabor intenso y equilibrado permite
adaptarlo a multiples propuestas gastronémicas,
tanto tradicionales como contemporaneas.

En Carnia seleccionamos cuidadosamente
nuestras carnes para garantizar una calidad
constante, un excelente comportamiento en
cocina y una experiencia gastrondmica auténtica.

Sugerencia de cocinado:

Ideal para cocinar a la plancha, a la parrilla, a la brasa o en
sartén. Perfecto para bocadillos, platos combinados, tapas,
montaditos y menus diarios. También puede acompafarse de
patatas, verduras, arroces o ensaladas, aportando un sabor
intenso y una textura tierna y jugosa en cada elaboracion.

Producto: Elaborado | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



