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Butifarra de cerdo



La butifarra de cerdo es uno de los embutidos
frescos más emblemáticos de la gastronomía
catalana, elaborada con carne de cerdo
seleccionada y condimentada con una cuidada
mezcla de especias que realza su sabor natural.
Destaca por su textura tierna, su jugosidad y su
perfil gastronómico equilibrado, convirtiéndose en
una referencia imprescindible tanto para la cocina
tradicional como para la restauración profesional.
Durante la cocción desarrolla un exterior
ligeramente dorado mientras conserva un interior
jugoso y lleno de sabor, ofreciendo una
experiencia gastronómica auténtica y de gran
aceptación. Su versatilidad la hace ideal para
restaurantes, asadores, hoteles, caterings y
establecimientos especializados que buscan un
producto de calidad constante y excelente
rendimiento.
En Càrnia seleccionamos cuidadosamente
nuestros elaborados para ofrecer productos que
mantienen toda la esencia de la tradición
charcutera, con la máxima calidad para el canal
HORECA.

 

Sugerencia de cocinado:
Ideal para cocinar a la parrilla, a la plancha, a la brasa o al
horno. Perfecta como plato principal acompañada de alubias,
patatas, verduras asadas o escalivada. También resulta
excelente en bocadillos, parrilladas y menús tradicionales,
acompañada de pan con tomate y aceite de oliva virgen extra. Producto: Elaborado  | Halal: No Unidad de facturacion: Kg


