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Pechuga de pavo



La pechuga de pavo es una pieza versatil, de
sabor suave y textura firme, adecuada para una
amplia variedad de elaboraciones en cocina
profesional. Su perfil gastrondmico permite
integrarla facilmente en recetas frias y calientes,
desde platos principales hasta preparaciones para
mendus diarios.

Es una opcion practica para restaurantes, hoteles,
caterings, colectividades y negocios de
restauracion que buscan un producto adaptable a
diferentes formatos de servicio. Puede utilizarse
entera, fileteada, troceada o rellena, facilitando su
incorporacién en cartas, buffets, platos
combinados y propuestas de cocina saludable.

Su versatilidad permite trabajarla a la plancha, al
horno, en guisos o en elaboraciones con salsas,
ofreciendo un buen rendimiento y multiples
posibilidades de presentacion.

En Carnia seleccionamos productos pensados para
facilitar el trabajo en cocina profesional, con
soluciones versatiles y adaptadas a las
necesidades del canal HORECA.

Sugerencia de cocinado:

Puede prepararse a la plancha, al horno, salteada, rellena o
incorporada a guisos y salsas. Combina bien con verduras,
arroz, patatas, setas, hierbas aromaticas y salsas ligeras. Es
adecuada para menus del dia, buffets, platos combinados,
bocadillos, ensaladas templadas y recetas de cocina
profesional. Se recomienda cocinar completamente antes de
servir.

Producto: Fresco | Halal: No

Unidad de facturacion: Kg



